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BEEZER® Getrédnkekihler

Kurzbeschreibung

- Revolution unter den Flaschenkthlern mit
patentierter Technologie

- Kalte Getranke auf Knopfdruck mindestens 10x
schneller als eine Gefriertruhe

- Tischgerat mit einer Kihlkammer far
Dosen und Flaschen

- Effiziente ,On-Demand® Kihlung mit
Kompressorkuhlung

- Trockene und saubere Kihlung ohne Wasser, Eis
oder andere Hilfsmittel

- Die zweckbestimmte Leistung liegt bei einer
Raumtemperatur zwischen 16 und 32 °C

- Intuitive Benutzeroberfiache

- Hochwertige Verarbeitung

- Einfache Steuerung per BEEZER® Connect

- Garantie: 2 Jahre
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Technische Anderungen vorbehalten

BEEZER
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Technische Daten

- Effiziente Kompressorkidhlung mit Umluftkreislauf
- Kaltemittel: R290

- Klimaklasse: SN, N, ST, T

- 220-240 Volt, 276 Watt

-50Hz, 1,3A

- SGS/GS-Zeichen, Schutzklasse 1, CE

- Maximale FlaschengroBe: Ladnge 360 mm, @ 95 mm
- MaBe: Breite 25,5 cm Hohe 44,0 cm Tiefe 48,5 cm

- Gewicht: 23,0 kg

Art.-Nr. / GTIN
schwarz: 950.000 / 40 04822 95000 6
weif3: 950.001/ 40 04822 95001 3

VPE / VPE-GTIN
schwarz: 1/ 40 04822 00116 6
weil: 114004822 00117 3

Ausgabo 6/2024 kitchen appliances design

*Die 2-jahrige Herstellergarantie gilt fur alle innerhalb der européischen Union verkauften Gerate. Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriche
nach § 437 ff. BGB bleiben von dieser Regelung unberuthrt. Die Garantiebedingungen kénnen Sie unter www.ritterwerk.de/garantie einsehen.
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BEEZER® Getrankekihler
Kalte Getranke auf Knopfdruck

10x schneller als eine Gefriertruhe: Schluss mit langen Wartezeiten! Mit dem BEEZER® genieB3t man perfekt
gekunhlte Getranke innerhalb weniger Minuten. Grenzenlose Spontanitat und keine Angst mehr vor Uberra-
schungsgasten! Der BEEZER® kdhlt Getranke, wann immer Bedarf entsteht. Egal, ob unerwarteter Besuch,
eine spontane Party oder einfach nur Lust auf ein kiihles Getrédnk. Ohne Iastiges Vorbereiten, furchtbar lange
Wartezeiten oder die Gefahr, dass die Flasche im Gefrierschrank platzt, bringt der BEEZER® Getranke im
Handumdrehen auf die perfekte Trinktemperatur. Er ermoglicht es, den Moment in vollen Zlgen zu geniefBen,
ohne auch nur einen Kompromiss einzugehen. Die besonders schnelle Kihlleistung beeindruckt und ist
immer bereit, spontane Genussmomente noch besser zu machen.
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Unvergleichbar schnelle Getrankekihlung

Schluss mit langen Wartezeiten! Der BEEZER® kUhlt Getranke
innerhalb von 3 - 6 Minuten von Raum- auf eine Trinktempe-
ratur von ca. 9°C - ein Temperaturunterschied von 12°C. Fur
eiskalte Getranke Iasst sich die Kuhlzeit einfach verlangern.

So schnell ist weder eine Gefriertruhe, noch ein Kihischrank,
denn diese bendtigen 10x bzw. 20x so lange fur die KUhlung.
Man spart sich nicht nur einiges an Platz, sondern auch an
Energie. Die ,On-Demand® Kdhlung verbraucht nur dann
Strom, wenn wirklich gekuhlt wird. Wie energieeffizient der
BEEZER® im Vergleich zu einem Weinkuhlschrank ist und wie
viel Energie wirklich gespart wird, I8sst sich ganz einfach mit
dem Verbrauchsrechner auf unserer Homepage herausfinden.

Einfache Bedienbarkeit und Funktion

Dank der intuitiven Benutzeroberfliche des BEEZER® mit
einem LED-Ring und vier Knopfen lassen sich die Einstellungen
besonders benutzerfreundlich vornehmen.

Die Technologie - so funktioniert's

Die Technologie basiert auf einem speziell entwickelten Ver-
fahren.Dieseist weltweitzumPatentangemeldet. Der BEEZER®
ist nach einer einmaligen VorkUhlphase von ca. 10 Minuten ein-
satzbereit. Dank effizienter Kompressortechnologie und einem
Umluftsystem, wird mit kalter Luft von unter -30 Grad Celsius
gearbeitet. Nach Beginn des Kihlvorgangs, wird die Flasche
extrem schnell und kalt umstrémt, wodurch dem Getrénk die
Wéarmeenergie entzogen wird - erzwungene Konvektion. Die
Flasche rotiert wahrend des Kuhlvorgangs, wodurch eine be-
sonders homogene Kuhlung moglich ist.



